MANDELOL

UNREFINED ALMOND OIL, FROM ROASTED ALMONDS
ARTIKELNUMMER 21540000IBC

Als Zugabe fiir siifle und herzhafte Kreationen ergdnzt das
feine Lemke Mandel6l unter anderem Gebdack & Desserts.

Aber auch Salaten, Saucen und Marinaden, Dips und Dressings
verleiht es ein herrliches Aroma. p

As an addition to sweet and savoury creations, the fine
Lemke almond oil complements pastries and desserts,
among other things. It also adds a wonderful flavour

to salads, sauces and marinades, dips and dressings. ?’
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ANWENDUNG Zum direkten Verzehr oder zur Weiterverarbeitung in ~ For direct consumption and further processing in
APPLICATION der Lebensmittelindustrie. the food industry.
@ heligelb light yellow
EIGENSCHAFTEN . . e
CHARACTERISTICS (M, arttypisch nach gerésteten Mandeln Smell: typical of roasted almonds
7 intensiv nach gerdsteten Mandeln intensely of roasted almonds
ZUTATEN . . 0 0
INGREDIENTS MANDELN, blanchiert, gerdstet (100%) ALMONDS, blanched, roasted (100%),
Energie, Energy 3700 kJ (900 kcal)
Fett, Fat 100 g
. 01006 davon gesattigte Fettsauren, thereof saturates 779
NAHRWERTE PRO 100
NUTRITION FACTS PER 100G Kohlenhydrate, Carbohydrates 0g
davon Zucker, thereof sugar 0g
EiweiR, Protein Og
Salz, Salt 0g
MINDESTHALTBARKEIT 12 Monate (ungedffnet) 12 months (unopened)
BEST BEFORE 9 Monate (Restlaufzeit) 9 months (on delivery)
LAGERUNG oo o oo .
STORAGE max. 10-15°/70% Luftfeuchtigkeit max. 20°/70% humidity
& BC950kg IBC 950 kg
CRAZY MADE in
gg{g&‘% Stand: 21.11.2023 BERLIN
BUSINESS Georg Lemke GmbH & Co. KG | Spathstralie 31-32 | D-12359 Berlin | service@lemke.de | www.lemke.de since 1902



